Carmelo Bosque inaugura la VI Edicion del
Club Inclucina

Los alumnos de ATADES han preparado junto al cocinero con estrella Michelin un canelén de miel. bacalao y
trufa.
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Carmelo Bosgue con 2 alumna oe Atades Daniela Cuartero y Elena Allué. | Atades

Carmelo Bosque, chef-propietario del restaurante Lillas Pastia (Huesca) con
una estrella Michelin y dos soles Repsol, sd=méas de presidente de Honor del Club
Inclucing, inaugurd el martes los talleres educativos de cocina inclusiva de Iz VI edicion del
Club Inclucina con una clase magistral en |z gus ocho alumnos del Colegio de
Educacion Especial ATADES-San Martin de Porres cocinaron un canelén de miel,
bacalao y trufa.

En este primer taller, la alumna que acompand al chef durante |z elaboracion fue Daniels
Cuartere, que ademas tendré |a oportunidad de pasar una jornada dentro de la cocina en
el restaurante Lillas Pastia junto a Carmelo Bosque.

Como "Madrina institucional” de esta edicion del Club Inclucina, participé Elena Allué,
directora general de Turismo del Gobierno de Aragon, quien comento gue “es un
placer participar un afio mas en el proyecto y hacer llegar |z gastronomia a todos (os

sectores de |3 sociedad”.



Asl mismo, les acompafd Maria de Miguel, directora de medios y contenidos de Iz
Corporacion Aragonesa de Radic y Television (CARTV), como "Medio amigo” de este taller,

asi como de Susana Alvarez, miembro de la Junta de Gobierno de ATADES.

En esta sexta edicion se realizaran un total de 24 sesiones en el espacio La Zarola
en Zaragoza (San Miguel, 35) durante dos meses. Cads semana estara dedicada a
plato escogido por los diferentes chefs aragoneses de prestigio involucrados en e
proyecto, siendo un total de ocho, contando con |z ayuda de cocineros voluntarios de la
Asoclacion de Cocineros de Aragon. Cada receta ocupara tres de las sesiones, dos de ellas
dedicadas a formacion y una junto al cocinero titular, de repasc y grabacion del curso

online.

Estos talleres, concluiran en la segunda semana de noviembre poniendo el broche final a
esta edicién con l2 V) Gala benéfica Club Inclucina el lunes 22 de noviembre en el
Teatro de las Esquinas, en dos sesiones: 18.00 y 20.00.

En esta gala los alumnos de ATADES cocinaran en directo junto a reputades chefs

aragoneses, mosirando a3 el aprendizaje de los talleres y en |z que, por tan solo 10 euros
por sesion, se permitird a los asistentes disfrutar del espectéculo y degustar un menu

=
"'C.' (a
LS



